KOMPLET Migdatowe Soft

100% MIESZANKA DO PRODUKCJI
BISZKOPTOWO-TLtUSZCZOWYCH
CIAST MIGDALOWYCH.

A PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA

——

PODSTAWOWE
ZALETY
MIESZANKI

| WYPIEKU

* Produkt zawiera
prazone migdaly w kostce.

* Doskonale wypieka si¢
z réznymi owocami.

* Subtelny smak migdaléw doskonale Warstwa maslana:
komponuje Si¢ z innymi dodatkami, KOMPLET Masa Percepanowa 200 g
... . masto 200 g
takimi jak: kremy, owoce, czekolady itp. cukier 100 g
maka pszenna, typ 550 100 g
600 g
taczna ilosé 4420 ¢

Ciasto migdatowe z wisniami Wykonanie

Skladniki ciasta polaczy¢ i wyrabiaé przez 3 minuty
na $rednim biegu miksera. Gotowa mas¢ rozsmarowaé
na sp6d formy.

forma 40 x 60 cm

Ciasto migdatowe:

KOMPLET Migdatowe Soft 1500 g Na wierzch ciasta utozy¢ owoce.
f)lf3j ro$linny 600 g Maslo podgrzaé i potaczy¢ z KOMPLET Masa
Jaja 520 g Percepanowa i cukrem. Pod koniec mieszania dodaé
woda 200 g make pszenna. Gotowa mas¢ wyszprycowac na wierzch
2820 ¢ warstwy owocowej. Upiec.
Warstwa owocowa: temperatura pieczenia: 190°C
wisnia (z lekkiego syropu) 1.000 g czas pieczenia: 60 minut
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